
29. April & 30. April 2017 

11.45 Uhr – 18.00 Uhr 

Alte Turnhalle & Hofgarten Dod & Seestraße 

4. Genießermarkt 

Niederstetten 

DIE KÜCHE  DIE REGION  DER GENUSS  DER WEIN  DIE KÜCHE 

SCHAUKOCHEN  AUSSTELLUNGEN  VORTRÄGE  SCHAUKOCHEN   





HERZLICH WILLKOMMEN 

Genuss boomt. Kochbücher und -zeitschriften, Gourmetmessen,  

„Slow Food“ und Bio-Lebensmittel haben Hochkonjunktur.  

Die Abkehr vom Einheitsgeschmack massenhaft produzierter Lebensmittel 

ist gleichzeitig eine Hinwendung zu ehrlichen Nahrungsmitteln. Diesem 

Bedürfnis nach Qualität und Erdverbundenheit kommen wir nach. 

  

Seit vielen Jahren haben sich in unserer Region eine ganze Reihe von 

erfahrenen Erzeugern und ambitionierten Direktvermarktern einem hohen 

Qualitätsanspruch verschrieben.  

Diese Feinkostproduzenten stellen ihre erlesenen Nahrungsmittel in 

ausgezeichneter Qualität her.  

 

Der Stadt Niederstetten ist es  Ein Anliegen, den besten 

Feinkostlieferanten eine repräsentative Plattform zu bieten.  

Und so ist unsere kleine Spezialitätenmesse zu einem Anziehungspunkt für 

Besucher und Aussteller aus Baden –Württemberg, Bayern  und den 

angrenzenden Regionen geworden. 

 

Wir wollen zum bewussten Genießen verlocken und Lust darauf machen, 

den Kontakt zu den Menschen zu suchen, die unsere Nahrung herstellen.   

 

Die Erzeugnisse werden immer feiner, spezialisierter und zeitgemäßer. 

Produktneuheiten der bisherigen Aussteller sowie neue Teilnehmer 

machen das Angebot noch vielfältiger.   

50  Aussteller werden in diesem Jahr vertreten sein und ein vielseitiges 

Rahmenprogramm rundet den Marktbesuch ab. 

  

Ein Highlight wird auch wieder das Schaukochen regionaler Köche sein. 
 

Es kochen für Sie: 
Dirk Marquardt: „Hotel-Gasthof Krone“ Niederstetten 

Markus Reinauer: „Landgasthof Jagstmühle“ Heimhausen 

Sebastian Wiese (Sternekoch): „Hotel & Restaurant  Amtshaus“ Ailringen 

Kevin Rudolph: Bäuerliche erzeugergemeinschaft Schwäbisch hall 

 

Wir  freuen uns auf Ihren Besuch – von Genussmenschen wie Ihnen lebt 

unsere kleine, feine Messe! 

Das Genießermarkt-Team wünscht Ihnen schöne kulinarische 

Begegnungen. 

 

 
Wir freuen uns auf Ihren Besuch 



HERZLICH WILLKOMMEN 

Entdecken Sie die 

kulinarischen 

Schätze unserer 

Heimat 

„wir möchten, dass Sie sich bei uns 
willkommen fühlen…“ 

Vielfalt entdecken 

Mit mehr als 50 hochwertigen Ausstellern 

und ansprechenden aussenbereichen bietet 

der Genießermarkt eine Vielfalt an genüssen. 

Lassen sie sich in unseren cateringbereichen 

mit lokalen köstlichkeiten und kaffee & 

Kuchen verwöhnen und geniessen sie das 

ambiente. 

Geniessen mit allen Sinnen 

Zur eröffnung des marktes laden wir zu 

einem ganz besonderen essen ein.  

Spitzenköche der Region werden gemeinsam 

ein menue kreieren. Dieses kann im festlichen 

rahmen bei kerzenschein genossen werden. 

Infos & Anmeldung: Kulturamt NIederstetten 

Kochkunst vom Feinsten 

Auf der Schaubühne zeigen am Samstag und 

Sonntag regionale Köche ihr können. 

Produkte unserer Aussteller werden hier zu 

kunstwerken für auge und gaumen. 

Mit kleinen kostproben können sie sich davon 

überzeugen. 

Mit liebe und Zeit 

Viel Liebe, Zeit und Fachkenntnis wenden 

unsere Aussteller auf, um ihre produkte 

herzustellen. Bei uns finden sie einen 

angemessenen rahmen und wir freuen uns, 

sie auf unserem markt begrüssen zu 

dürfen. 



PROGRAMM 

„Regionale Köstlichkeiten aus Hohenlohe, 

Tauberfranken, Franken und dem Umland“ 

Samstag 29.04.2017 

Sonntag 30.04.2017 

Samstag & Sonntag 

Schaukochen (Bühne Alte Turnhalle) 

 

14.30 Uhr Dirk marquardt 

„Hotel Gasthof Krone“, Niederstetten 
 

16.00 Uhr Sebastian Wiese 

„Hotel & Restaurant Amtshaus“, Ailringen 

Schaukochen (Bühne Alte Turnhalle) 

• Rüger Gärtnerei & Blumenhaus: kräuter- und pflanzenausstellung 

      Areal Geniessermarkt 
• Food-Fotografie: Bilder-Show des Fotografen Roland Bauer  

  Bühne Alte Turnhalle 

• „Bei uns daheim – Alpaka, zebu & limpurger weiderind“: Tierschau 

Areal Geniessermarkt 

An allen Tagen verwöhnt Sie die Bäuerliche Erzeugergemeinschaft Schwäbisch 

Hall durchgehend mit warmen Köstlichkeiten. 

An unseren Marktständen können Sie Kostproben der angebotenen Produkte 

probieren. 

 

14.30 Uhr Markus reinauer 

„landgasthof jagstmühle“, heimhausen 
 

16.00 Uhr Kevin Rudolph 

Bäuerliche Erzeugergemeinschaft Schwäbisch hall  





UNSERE KÖCHE 

Kochen fängt im Stall und auf der Wiese an - und das lebt Markus 

Reinauer in einer herrlichen alten Mühle in Heimhausen inmitten 

des Jagsttals jeden Tag neu. Ausgebildet wurde er im "Hotel 

Restaurant Brielhof" in Hechingen, seit 2006 ist er Küchenchef 

im Hotel Restaurant Jagstmühle in heimhausen.    

Küchenchef des traditonsreichen "Hotel-Gasthof Krone", 

Niederstetten. Er absolvierte seine Ausbildung im mit einem 

Michelinstern ausgezeichneten "Hotel Ritter" in Durbach. Bevor 

er 1997 den seit 1868 bestehenden  Familienbetrieb übernahm, 

arbeitete er unter anderem in München, Biessenhofen sowie in 

Todtmoos und im Bad Mergentheimer "Hotel Victoria“ . 

Sternekoch aus dem "Hotel & Restaurant Amtshaus“ in 

Ailringen. Er ist Küchenchef in der 2017 bereits zum 

Achzehnten Mal in Folge mit einem Michelin-Stern 

ausgezeichneten Küche. Gault&Millau vergab 16 Punkte. 

Sebastian Wiese. 

Dirk Marquardt 

Markus Reinauer 

Kevin Rudolph 
Der 1988 geborene Küchenchef der Bäuerlichen 

Erzeugergemeinschaft absolvierte seine Ausbildung im Schlemmer-

Forum Crailsheim und sammelte dann vorrangig in 

österreichischen küchen erste erfahrungen. 2 Jahre  lebte er in 

London und 1Jahr in Mailand und bekochte in dieser Zeit Politiker, 

Prominente und Königshäuser. Er wird Sie mit seinem Team Samstag 

& Sonntag kulinarisch verwöhnen . 

Matthias Mack 
Inhaber und Küchenchef des „Landhaus Hohenlohe“, Rot am See. 

Gemäss seines Mottos „Sie müssen kein Prinz sein, um sich bei uns 

wie ein König zu fühlen“ führt er Haus und Küche und bekochte 

Schon Prinz Charles. Er ist international mit seinem Catering 

unterwegs und wir freuen uns, dass er einer der Köche unseres 

Geniessermenues am Freitag-Abend ist. 

1999 Winzerlehre. Erste Gehversuche im elterlichen Zwei-Hektar-

Weinberg. Probiert. Gekonnt .Dabei geblieben. Dann Studium. 

Weinbauingeneur.Winzer durch Zufall. Aber mit Leidenschaft. nicht 

jedem Trend folgend. Nur seinem eigenen Geschmack. Und seiner Idee. 

Das gilt für seine Weine und seit einigen Jahren auch für seine Küche 

auf dem idyllisch gelegenen „Weingut Stahl“ in Auernhofen. Davon 

können sich die Gäste des „Geniessermenue“ selbst überzeugen… 

Christian Stahl 

auf Umwegen zum Sternekoch. Im Anschluss an eine Lehre als 

Zimmermann machte er seine Leidenschaft zum Beruf: Von 1998 bis 

2001 absolvierte er seine Ausbildung im „Restaurant 

Wielandshöhe“. Über London und Bad Mergentheim stieß er 2003 

zum Amtshaus-Küchenteam um Sternekoch Olaf Pruckner. Seit 2008 

ist er Küchenchef in der bereits zum 18 Mal in Folge mit einem 

Michelin-Stern ausgezeichneten Küche.  





UNSERE AUSSTELLER 

 

Agro GbR Wunderlich  

Zebuprodukte  

www.birkenhof-wunderlich.de   

 

Alt Enderle V & B GmbH  

Whisky, Liköre, Brände  

www.deutsche-whiskys.de   

 

Amorella-Kirschmanufaktur  

Kirsch-Spezialitäten  

www.chausseehaus.de 

 

Andreas B.   

BBQ-Saucen, Grillgewürze 

www.andreasbmanufaktur.de 

 

Biobiss Hohenloher Flammkuchen 

Flammkuchen 

www.biobiss.de   

 

Brennerei Günter Hammel  

Schnaps, Liköre 

www.brennerei-hammel.de   

 

BuK-Cakes 

Cakepops, Cupcakes, kleine Törtchen 

www.buk-cakes.de  

 

Cassismanufaktur  

Alles aus der schwarzen Johannesbeere, Saft,  

Marmelade, Apfelchips, Fruchtgummi  

www.cassismanufaktur.de 

   

Dew-Drop 

Honigfruchtweine 

www.dew-drop.de 

   

Die Genießermanufactur  

Biologisch handgefertigte Würz- und Chilipasten, Fruchtbalsame,  

schwarze Nüsse, Süßes und Pikantes, Falafel, Brotaufstriche  

www.die-geniessermanufactur.de   

 

Die Landfrau 

Dukka (gerösteter Sesamdip), Rosmarin-Zitronensalz, eigene kochbücher 

www.dielandfrau.com  

 

Die Nudelmacher  

Teigwaren (Nudeln), Kräcker aus Nudelteig, Dips, Pesto  

www.die-nudelmacher.de   

 

Die Trüffelmanufaktur  

Trüffelfeinkost aus eigener Produktion 

www.dietrueffelmanufaktur.eu   

 

Förderverein Limpurger Rind- Schutzgemeinschaft Weideochsen vom Limpurger Rind g.U.e.V. 

Lebende Kuh mit Kalb, Fleisch vom Limpurger Weideochsen in Dosen  

hglasbrenn@aol.com   

 

Forellenzucht Dürr  

Forellen, Forellensteak und Filets, Forellenbratwurst  

sandro.girardi@gmx.de 

 

Frankenbräu Riedbach Krauß GmbH 

Bierspezialitäten 

www.riedbacher.de 

 

 

  



UNSERE AUSSTELLER 

 

Fridolin Hügel Einrichtungshaus  

Gartengrills, Gartenmöbel 

www.fridolin-huegel.de   

 

Gaststube "Verborgener Winkel"  

Lebende Limpurger Rinder  

www.verborgener-winkel.de  

 

Gärtnerei Lutz Zeihsel 

Gemüse & Obst-Abokisten 

www.gaertnerei-zeihsel.de 

 

Gewürzglück 

Gewürzmischungen, Olivenöl 

www.gewuerz-glueck.com  

 

Grand Cru, Chocolaterie & Patisserie  

Pralinen, Schokoladenprodukte 

www.chocolateriegrandcru.de 

 

Heimerl´s Wild- u. Heilpflanzen 

Wild- u. Heilkräuter 

www.heimerls.de 

 

Herbsthäuser Brauerei Wunderlich KG 

Bierspezialitäten 

www.herbsthaeuser.de 

  

Hohenloher Alpakahof  

Lebende Alpaka  

www.hohenloher-alpakahof.de   

 

Hohenloher Schaumweine  

Traditionelle Schaumweine und Fruchtseccos aus eigener produktion, Edelbrände 

www.hohenloher-schaumweine.de   

 

Imkerei Stephan  

14 versch. Bio-Honige  

www.honigtraum.de   

 

Klein & Groß  

Kaffee, Tee, Schokolade, Gebäck  

info@d-peikert.de    

 

Kräuterwerkstatt Gundel  

Sirups - Gsälz- Essige aus Wildblüten und Wildobst  

www.gundelgarten.de   

 

Landfrauen Wildentierbach  

Schneeballen, Zimtrollen, Nussecken  

Esbongk55@web.de   

 

Langenburger Schafskäserei  

Demeter Schafkäse, Schafsalami, schafschinken, schafmilcheis  

roque-blue@gmx.de  

 

Lightning Veranstaltungstechnik 

Veranstaltungstechnik, Ausstattung 

info@lightning-hire.de 

 

Meerrettich-Direktvermarktung  

Meerrettichprodukte  

www.meerrettich-weber.de  

 

 Mias Feinkost GbR  

Kräuterdips, Bruschetta, Kräutersalz, Essig, Likör  

www.mias-feinkost.de  

 

 

  



UNSERE AUSSTELLER 

 

Mosterei und Brennerei Bender  

Secco, Spirituosen, Liköre, versch. Säfte in Bag und in Box  

www.brennerei-mosterei-bender.de   

 

Olivenkern 

Olivenöle, Feinkost aus Süditalien  

cornelia.hlywiak@gmail.com   

 

RAJO´s  bio-Backstube  

Brot, Kuchen, Kaffee  

www.rajo-bio-backstube.de   

 

Rapsöl Dänzer  

Speiseöle, Honige, Wärmekissen 

09857-213 

 

Remstaler Senfmanufaktur  

Handgefertigte Senfspezialitäten, Gewürzmischungen, Essige, Gourmetgeschenke 

www.remstalsenf.de   

 

SalzOase im Taubertal  

div. Natursalze, Pflegeprodukte, Salzlampen  

www.salzoase-taubertal.de   

 

Schloßwald-Bienengut GmbH & Co.KG.  

Edle Honige, Spezialitäten aus dem Bienenvolk, Bienenkosmetik, Confiserie mit Bienenerzeugnissen, 

Liköre, Barocker Keltertropfen  

www.schlosswald-bienengut.de   

 

Schmidberger Ziegenkäserei 

Ziegenkäse aus handwerklicher Käserei, kaltgepresste Speiseöle 

www.schmidbergers-ziegenhof.de   

 

Schnell´s Kürbiskerne GbR  

Kürbiskernöl, Kürbiskerne in versch. Geschmacksrichtungen, Kürbiskernsenf, Kürbiskernnudeln,   

www.schnells-kuerbiskerne.de   

 

Sektmanufaktur Albert Hasenstein  

Premiumsekte nach champagnermethode, Aperitif auf Champagnerbasis 

www.toppler-sekt.de   

 

Sigrid Fleisch GbR  

Dosenwurst, Marmelade, Sirup, Gelee, Chutneys  

www.gsaelz-laden-fleisch.de   

 

Stefan´s Käsekuchen  

Freiburger Käsekuchen  

u-h-h@gmx.de   

 

VeNaLe – Natürlich Leben e.V.  

Bio-Streuwürze, Gemüsebrühe „Pfiffikus“, Bio-Butterschmalz  

www.venale.de 

 

Weingärtner Markelsheim eG  

Weine, Sekt, Secco  

www.markelsheimer-wein.de   

 

Weingut Hofmann  

Wein, Secco  

www.weinguthofmann.com   

 

Weingut Poth  

Wein, Sekt, Secco 

www.weingut-poth.de  

 

360Grad-Crepes 

Crepes, bretonische Galettes 

www.360Grad-crepes.de 



LAGEPLAN 

• Sporthalle/ Festplatz 

Oberstettener Sraße 

Fußweg ca. 3 Min. 

• Parkplätze Frickentalplatz 

Frickentalstraße 

Fussweg über Erbsengasse 

 ca. 3 Min.  

Kulturamt Niederstetten 

Events & tourismus 

Lange Gasse 32 

97996 Niederstetten 

info@niederstetten.de 

www.niederstetten.de 

Tel.: 07932 6066717 

Kontakt Parkmöglichkeiten 
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